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Salud’s

SPECIAL
SAUCES

 Guacamole 

+3,90

Hast du schon unsere

SALSABAR
 

White Sauce, Ketchup, Mayo,
BBQ, Salsa und Buffalo Sauce

zur freien Entnahme.

gefunden und dir richtig leckere
Saucen geholt?

ALLE 
 SPEISEN SIND

 AUCH ZUM
MITNEHMEN

ERHÄLTLICH!



Baked Onions 
Gebackene Zwiebelringe mit würzigem Sauerrahm-Dip

7,20

Nachos 
homemade nach dem Hausrepezpt von Anayo 
aus der Fort Duncan Air Base 

con Guacamole – feine Avocadocreme 9,90

con Supreme – Cheddar Cheese Sauce überbacken 11,90

con Queso – Bohnenmus, Chili Salsa, Jalapeños, 
Cheddar Cheese Sauce überbacken 

12,90

con Pulled Pork – Pulled Pork und Cheddar Cheese 
Sauce überbacken

14,90

Salud Special  – kalte Nachos!
mit Salted Caramel Eis zum Dippen - einfach fantastisch!

9,90

Ensalada de Pollo 
Grüner Salat mit Hühnerstreifen, crispy oder grilled und Kernöl, Röstzwiebeln, 
Cocktailtomaten, Karotten und hausgemachtem Dressing in der Tacoschale

15,50

Salud Mega Salad Bowl 
Gemischter Salat mit Mexican Dressing (pikant feurig), 
Caribbean Island Sauce oder Essig-Öl-Dressing 

8,90

Salud’s Coleslaw 
Kalter Krautsalat mit typischem Coleslaw Dressing, 
der diesen Salat so besonders macht

5,90

ACDGM

ACGLM

STARTERS 

SALADS

ACGM

CGLM

Chicken Fingers 
Saftig gebackene Hühnerbruststreifen mit Pommes 

13,50
ACG

KIDS CORNER

Salud Bacon & Cheese Burger 
150 g homemade Beef Patty vom Black Angus, Speck, Käse, 
Eisbergsalat, Tomate, Zwiebel, Gewürzgurke, Burger Sauce

15,50

Old Chicago Burger  
Spiegelei, Mais, Speck, Cheddar Cheese, Salat,
Tomaten, Zwiebel gegrillt, BBQ Sauce

17,90

BURGER
ACGLM

ACGLM

Neuer Burger
150 g homemade Beef Patty vom Black Angus, Speck, Käse, 
Eisbergsalat, Tomate, Zwiebel, Gewürzgurke, Burger Sauce

14,50

Noch ein neuer Burger  
Spiegelei, Mais, Speck, Cheddar Cheese, Salat,
Tomaten, Zwiebel gegrillt, BBQ Sauce

15,90

ACGLM

ACGLM

CGLM



Wählen sie aus Ribs oder Ribs & Wings, ein Sides und eine Sauce. Wir servieren 
mit Salud’s White & Red Salsa und einem Corn on the Cob wenn sie keine andere
Beilage auswählen.

Veracruz Honeyribs
Mit der typischen süß-sauren Sauce aus Honig und Curry mariniert! 
Ein Geschmackserlebnis!

22,90

Texas Ribs 
Im Ganzen serviert auf dem Holzbrett, typischer Feuercharakter
Tipp: Nimm ein Corona dazu!

22,90

Buffalo Wings 
Knusprig gebratene Hühnerflügerl, pikant gewürzt

20,90

Mexico Wings
Knusprig gebratene Hühnerflügerl mit Chili BBQ Marinade – WOW! 

20,90

Ribs & Wings
Wähle aus, was du gerne mischen möchtest! 

23,90

RIBS / WINGS/ STEAKS

Das für sie aus Südamerika importierte Qualitätsfleisch stammt ausschließlich von
Angusrindern aus artgerechter Ranchhaltung. Wir grillen ihnen das Steak medium/
rosa aber sehr gerne auch ganz nach Ihren Wünschen! Zu jedem Steak servieren wir
hausgemachte Kräuterbutter und eine Beilage.

Muchacho Cut Hüftsteak 
Black Angus Hüfte 

200 g 25,90
250 g 28,50

Gaucho Steak
Rumpsteak – mit dem typischen Fettrand – 
besonders saftig mit einzigartigem Geschmack

300 g Striploin 38,50

500 g Striploin 54,00

Filet Steak

200 g 36,00
250 g 43,00

SIDES

Pommes Grillgemüse

Baked Potatoe Corn on the Cob

Fisolen im Speckmantel Garlic Bread

5,90

STEAKS GLM

BCDFGMMexican Variation 
150 g Beef Hüftsteak, BBQ Ribes, Honey Ribs, Mexican Wings, Buffalo Wings                 27,90



Chicken / Pulled Pork Burrito 
Zartes Hühnerfilet / Pulled Pork, knackig grüner Salat, 
Caesar Sauce, Crispy Chips, Salatgarnitur

19,90

Beef Quesadilla  
Gegrillte Weizentortillas, Rinderhüftstreifen cross gebraten, Zwiebeln, 
Paprika, Zucchini, Champignons, Mais, Bohnen

22,90

Tipp: Scharfe Jalapeños für den Extra-Kick +1,00

Veggi Quesadilla  
Gegrillte Weizentortillas, mexikanische Gemüsesorten, Mais,
Bohnen und Sauerrahm

19,90

Chicken / Beef / Pulled Pork Potato  
Grillgemüse, mexikanische Gewürze, Bechamel Sauce à part serviert 

19,90

Caribbean Selection 
Garnelen, Hühnerstreifen, Paprika, Zwieblen, Ananas, Zucchini, Kokosmilch,
gerösteter Knoblauch, Mais

22,90

Acapulco Sampler
Drei gebratene Tortillas, gerollt, gefüllt mit Veggie, Pollo und Pulled Pork

20,90

Tipp Lass dein
Gericht mit Käse

überbacken!

+1,00
COCINA MEXICANA

ACGFMN

ACGFMN

CGFMN

CGFMN

Schoko Soufflé  
Zartes Küchlein mit flüssigem Kern, mit Schokoladensauce, 
Vanilleeis und Schlagobers

9,50

ICE

AGH

CGFMN

CGFMN



Tequila
is not just
a drink;

it’s a state
of mind.

”

Ernest Hemingway

SIGNATURE
DRINK

Salud Sour
Limoncello, Aperol, Lime Juice,

 Orangensaft, Averna
Gibt’s in allen Größen

ab 10,50



Bahama Mama
Rum, Orangensaft, Ananassaft, Grenadine, Kokos * * *
Bahama Papa 
Rum, Kahlúa, Ananassaft, Zitronensaft, 
Grenadine, Kokos

* * *
Caipirinha
Cachaça, Rohrzucker, Limetten, Lime Juice * *
Piña Colada
Rum, Coconut Cream, Ananassaft, Sahne * * *
Strawberry Colada   
Rum, Coconut Cream, Erdbeeren, Ananassaft, Sahne * * *
Sex on the Beach   
Wodka, Pfirsichlikör, Orangensaft, Cranberry Juice, 
Lime Juice

* * *
White Russian
Wodka, Kahlúa, Sahne *

Cocktails 10,90

Jumbo Cocktails 13,90

Pitcher Cocktails 29,90

Pitcher
35,50

Jumbo
16,50

Normal
12,20

COCKTAILS
Happy Hour: täglich von 17 Uhr bis 20 Uhr 

Caipi Fragola
Wodka, Rohrzucker, Limetten, Lime Juice, Erdbeeren * *
Salud’s Margarita  
Tequila, Grand Marnier, Zitronensaft, Agavensirup *
Regular Margarita
Tequila, Triple Sec, Zitronensaft, Lime Juice *
Strawberry Margarita
Tequila, Triple Sec, Zitronensaft, Erdbeeren * *
Averna Sour
Averna, Zitronensaft, Orangensaft, Eiweiß, Zucker *
Cuba libre
4cl Rum weiß, 0,33 l Cola, Limette *



Strawberry limes
Wodka, Erdbeeren, Lime Juice

5,50

Lime shot
Wodka, Lime Juice, Zitronensaft

5,50

Cocktails 9,90

Jumbo Cocktails 12,90

Pitcher Cocktails 28,90

MOCKTAILS
Happy Hour: täglich von 17 Uhr bis 20 Uhr 

Pineapple Kiss
Ananassaft, Coconut Cream, Sahne * * *
Strawberry Kiss
Erdbeeren, Ananassaft, Coconut Cream * * *
Fruit Power
Orangensaft, Ananassaft, Kiwi, Banane, 
Erdbeeren, Maracujasirup, Mango

* *
Coconut Banana
Banane, Coconut Cream, Ananassaft, Sahne * * *
Ipanema
Limette, Rohrzucker, Ginger Ale * *

SHOTS

BEER IN BOTTLES

Corona Extra 0,33 l 5,90

Corona Cero 0,33 l 5,90

BEER ON TAP

Kleines Bier 0,30 l 4,20

Großes Bier 0,50 l 5,50

Kleiner Radler 0,30 l 4,20

Großer Radler 0,50 l 5,50

PROSECCO & FRIENDS

Prosecco 0,10 l
0,70 l

4,90
31,90

Aperol
mit Wein 
mit Prosecco

6,90
7,90

Hugo 6,50

Fragolino
Prosecco mit Erdbeere

6,90

Limoncello Spritz 7,90

Lillet Berry 7,90

Lillet Spritzer 6,90

Campari Orange 6,90

Aperol Orange 6,90

Campari Soda 6,90

BEER & WINE

WHITE WINE IN GLASSES

Grüner Veltliner 0,10 l 3,90

Welschriesling 0,10 l 4,50

Weiß gespritzt 0,20 l 4,50

RED WINE IN GLASSES

Zweigelt 0,10 l 4,50

Rioja 0,10 l 4,90



SODAS

Coca Cola od.
Coca Cola zero
Fanta

0,33 l 4,50

Mineralwasser
still/prickelnd 0,33 l 4,50

Agua linea 0,33 l
0,75 l

3,80
7,80

Agua linea
Límon, Holunder 
oder Himbeere 0,50 l 4,30

Red Bull
0,25 l 5,30

Eistee
Pfirsich 0,33 l 4,50

JUICES

Orangensaft
gespritzt mit 
Soda/Wasser

0,20 l
0,30 l
0,50 l

4,30
4,60
4,90

Apfelsaft
gespritzt mit 
Soda/Wasser

0,20 l
0,30 l
0,50 l

4,30
4,60
4,90

Apfel,- Marillen-, 
Erdbeer-,
Mangosaft
gespritzt mit 
Soda/Wasser

0,20 l
0,30 l
0,50 l

4,30
4,60
4,90

DRINKS NON ALCOHOLIC

SALUD’S
 HAUSGEMACHTE

 LIMONADEN
Green

Basilikum-Gurke Agave

Pink
Wassermelone-Limette

Yellow
Hollunder-Zitrone Minze 

Aber sowas von erfrischend!

5,900,40 l

HOT DRINKS

Espresso klein 3,00

Espresso groß 5,20

Verlängerter /
Cappuccino

4,10



WWW . S A L U D . AT

Allergeninformation:
A = Glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere, 
C = Eier, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, 
G = Milch, H = Schalenfrüchte, L = Sellerie, 
M = Senf, N = Sesam, O = Sulfite, P = Lupinen, 
R = Weichtier
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